Samstag, 10. Oktober 2026 um 18:30 Uhr
im Restaurant Goldader | Gewerbepark 281 | 5580 Tamsweg

EINE KULINARISCHE REISE DURCH DEN RARITATENKELLER
DER GOLDADER — 7 GANGE » 7 BEGEGNUNGEN

ES ERWARTET SIE

m exklusives 7-Gange-Meni aus unserer alpinen Kiiche

m sieben handverlesene Spitzenweine und rare
Jahrgange

= spannende Einblicke und persdnliche Geschichten zu
jeder Wein-Begegnung

Reservierungen unter
T 0043 6474 8191777 | goldader.at

GOLDADER

ALPINE KULINARIK



7-GANG-HAUBENMENU
INKL. WEINBEGLEITUNG

Bachforelle / Waldsauerklee / Apfel / Forellenkaviar / Kren
2021 Riesling Konigsbacher Idig, Weingut A. Christmann, Pfalz

Kremstaler Garnele / Schwarzwurzel / Molke / Fichte

2018 Chablis Premier Cru Montmains, Domaine William Fevre, Chablis

Kalbswade / Petersilienwurzel / Quitte / Morchel / Buchweizen

2020 Les Onglés, Domaine Stéphane Bernaudeau, Loire

Rote Riibe / Topinambur / Eierschwammerl / Triffel
2014 Vosne-Romanée Premier Cru Aux Br(lées,
Domaine Michel Gros, Burgund

Rinderzunge / Kerbelknolle / Schalotte /
fermentierter Knoblauch / Schlehe

2019/2020 Galatrona, Fattoria Petrolo, Toskana

Gams / Sellerie / Vogelbeere / Quendel / Asche
2018 Sefia, Valle de Aconcagua, Chile

Bergkdse vom Nayner / Essigzwetschge / Honig
oder

Créme br(lée / Melisse / Dirndl|
2015 Chateau Raymond-Lafon, Sauternes, Bordeaux

MENU 7-GANG € 215,00
inkl. Weinbegleitung



