
Samstag, 10. Oktober 2026 um 18:30 Uhr
im Restaurant Goldader  I  Gewerbepark 281  I  5580 Tamsweg

E I N E  K U L I N A R I S C H E  R E I S E  D U R C H  D E N  R A R I TÄT E N K E L L E R 
D E R  G O L DA D E R  –  7  G Ä N G E  •  7  B E G E G N U N G E N 

Reservierungen unter 
T 0043 6474 8191 777   I  goldader.at  

€ 215,00
p.  P.

GROSSE    WEINE 

präsent ier t  von 
Dip lom-Sommel ier  Ral f  Eggar ter

&  GROSSE       KÜCHE

E S  E R WA RT E T  S I E
■ exklusives 7-Gänge-Menü aus unserer alpinen Küche
■ sieben handverlesene Spitzenweine und rare  	
   Jahrgänge
■ spannende Einblicke und persönliche Geschichten zu   	
   jeder Wein-Begegnung



7 - G A N G - H A U B E N M E N Ü
I N K L .  W E I N B E G L E I T U N G

Bachforelle / Waldsauerklee / Apfel / Forellenkaviar / Kren
2021 Riesling Königsbacher Idig, Weingut A. Christmann, Pfalz

Kremstaler Garnele / Schwarzwurzel / Molke / Fichte
2018 Chablis Premier Cru Montmains, Domaine William Fèvre, Chablis

Kalbswade / Petersilienwurzel / Quitte / Morchel / Buchweizen
2020 Les Onglés, Domaine Stéphane Bernaudeau, Loire

Rote Rübe / Topinambur / Eierschwammerl / Trüffel
2014 Vosne-Romanée Premier Cru Aux Brûlées, 

Domaine Michel Gros, Burgund

Rinderzunge / Kerbelknolle / Schalotte / 
fermentierter Knoblauch / Schlehe

2019/2020 Galatrona, Fattoria Petrolo, Toskana

Gams / Sellerie / Vogelbeere / Quendel / Asche
2018 Seña, Valle de Aconcagua, Chile

Bergkäse vom Nayner / Essigzwetschge / Honig

oder

Crème brûlée / Melisse / Dirndl
2015 Château Raymond-Lafon, Sauternes, Bordeaux

MENÜ 7-GANG	 € 215,00
inkl. Weinbegleitung


