
MENÜ

VATERTAGSDINNER



G E N U S S  A U F  H Ö C H S T E M  N I V E A U

G E N U S S  A U F  H Ö C H S T E M  N I V E A U .

GUT  VERSTECKT,
NUR FÜR JENE SICHTBAR, 
DEREN SINNE GESCHÄRFT,

GIBT  ER SICH PREIS,
DER GOLDENE 
HOCHGENUSS. 



K U L I N A R I S C H E  S P E Z I A L I T Ä T E N  E R F A H R E N

B O N  A P P E T I T !

· ERKUNDEN ·
Carpaccio vom Rind / Parmesan / 

Trüffel / Pimientos de padron

· ENTDECKEN ·
Ente / Kürbiskern Shoyu / Buchweizennudel / 

Sprossen / Sesam

· WAHRNEHMEN ·
Kalbsconsommé / Zwiebel / Wodka

· ERKENNEN ·
Huchen Wildfang aus dem Millstätter See / 

Risotto nero / Brokkoli / Kardamom

· ERFAHREN ·
Limetten-Minz-Sorbet / Tauernroggen Whisky

· GENIESSEN ·
Rib Eye vom Lungauer Edelrind / Paprika / Eachtling / 

Sauerrahm / Quendel

· HINGEBEN ·
Zirbe / Mango / Karamellschokolade / Yuzu



ES IST  DIE  KUNST DER SINNE, 
DAS WAHRHAFT E INZIGARTIGE 

FREIZULEGEN. 

G E N U S S  A U F  H Ö C H S T E M  N I V E A U .


