
ES IST  DIE  KUNST DER SINNE, 
DAS WAHRHAFT E INZIGARTIGE 

FREIZULEGEN. 

G E N U S S  A U F  H Ö C H S T E M  N I V E A U .



H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N  I M  R E S T A U R A N T  G O L D A D E R

Wir sind ein zertifizierter Partnerbetrieb der AMA GENUSSREGION 
und kochen unsere Spezialitäten frisch mit folgenden regionalen Produkten:

RIND / SCHWEIN / HUHN
aus der Region Salzburger Lungau

MILCH & MILCHPRODUKTE
aus Regionen in Österreich

EIER AUS BODEN- & FREILANDHALTUNG
aus Regionen in Österreich

ERDÄPFEL
aus der Region Salzburger Lungau

ÄPFEL / ZWIEBEL / KAROTTEN / KRAUT
aus Regionen in Österreich

FORELLE & SAIBLING
aus der Region Salzburger Lungau

 REH / HIRSCH
saisonal aus der Region Salzburger Lungau bzw. Kärntner Nockberge

BROT & GEBÄCK
aus der Region Salzburger Lungau

Wir sind stets bemüht auf die Wünsche unserer Gäste einzugehen. 

All unsere  Fleischgerichte in der Speisekarte bieten wir auch mit alternativen Fleischsorten an.



●  Á LA CARTE ● 
K U L I N A R I S C H E  S P E Z I A L I T Ä T E N  E R F A H R E N

Preise inkl. Steuern und aller Abgaben. 
Preise sind in Euro € angegeben.

Gedeck € 6,00

*Saibling € 25,50
Melanzani / Rona / Goldmelisse

*Entenconsommé € 8,00 
Pilztascherl / wilder Thymian

Weißer Spargel € 26,00 
Sauce Hollandaise / Spinat / Braune Butter

*Karpfen Wildfang aus dem Millstätter See € 29,00
Risotto / Fenchel / Kurkuma

*Bio Kalbsleber € 26,00
Eachtling / Zwiebel / Apfel

Limettensorbet € 8,50 
Zederhauser Rum

*Hirschkalb € 35,00
Polenta / Erbse / Karfiol / Trüffel 

Erdbeere € 14,00
Holunderblüte / Joghurt / Bourbon Vanille

*Lungauer Käseraritäten € 17,50
Vogelbeere / Trüffelhonig / Tauernroggenbrot

MENÜ 4-GANG    €  61 ,00 
Weinbegleitung (4 x 1/8 l)      €  29,00
Saftbegleitung (4 x 0,1 l)        €  20,00

MENÜ 5-GANG    €  74 ,00 
MENÜ 7-GANG    €  89 ,00



Speisen, in denen wir spezielle zertifizierte Salzburger Zutaten vewenden, 
werden mit dem SalzburgerLand Herkunftslogo gekeinnzeichnet. Frische 
Zutaten aus der Region sind die Basis unserer Gerichte.

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei 
unserem geschulten Personal.

ALLERGENE 

ES  IST  DIE  KUNST DER SINNE,
DAS WAHRHAFT E INZIGARTIGE

FREIZULEGEN.

 G E N U S S  A U F  H Ö C H S T E M  N I V E A U .


