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T A G U N G E N  &  I N C E N T I V E S

Unsere Räumlichkeiten bieten mit den zwei Seminarräumen „Preber“ und „Gstoder“ einen  
professionellen Rahmen für Ihre Veranstaltungen. Je nach Bedarf und Anforderung können  
die beiden Seminarräume in Kombination oder separat, durch mobile Trennwände unterteilt,  
genutzt werden.  

Ausgestattet mit modernster Technik und einem stilvollen Ambiente, sind unsere Räume hervorra-
gend für Tagungen, Seminare, diverse Firmenevents, Weihnachtsfeiern, Produktpräsentationen  
und natürlich Hochzeiten geeignet. Aufgrund der großen Glasflächen haben Sie während Ihrer  
Veranstaltungen nicht nur einen traumhaften Blick auf das Lungauer Bergpanorama, die mit  
Tageslicht durchfluteten Räume schaffen somit auch ein angenehmes Raumklima. Zusätzlich zu  
den beiden Seminarräumen kann die Stub´n  für Sidemeetings und Besprechungen im kleineren  
Rahmen genutzt werden. Zur Verpflegung bieten wir unterschiedliche Seminarpauschalen mit Kaf-
feepausen, Lunch und Abendessen. Für Ihre individuellen Wünsche und Anfragen steht Ihnen unser 
Team jederzeit gerne zur Verfügung.

E Q U I P M E N T

Die Seminarräume sind mit zeitgemäßer 
Tagungstechnik ausgestattet, wobei wir auf 
Anfrage natürlich auch individuelle Wünsche 
gerne versuchen zu erfüllen. Unser Team berät 
Sie in allen Angelegenheiten und stellt Ihnen 
ein unverbindliches Angebot nach Ihren  
persönlichen Anforderungen zusammen.

P A R K E N

Direkt an unserer Seminar- und 
Tagungslocation stehen kostenfreie Parkplätze 
zur Verfügung. Weiteres bieten wir zwei 
E-Ladestationen sowie eine Parkmöglichkeit für 
Busse. Sollten Sie mit dem Bus anreisen, bitten 
wir vorab um Bekanntgabe. 

A L P I N E  K U L I N A R I K



A L P I N E  K U L I N A R I K

R A U M M I E T E  &  K U L I N A R I K

P RE ISE SE MINAR-R AUMMIE TE 

Die Seminarräume können von 08:00 Uhr bis 17:00 Uhr genutzt werden.

Seminarraum „Preber“ – 96 m²
halbtags: € 450,00    I    ganztags: € 650,00
inkl. Technik

Raumkombination „Preber & Gstoder“ – 200 m²
halbtags: € 700,00    I    ganztags: € 1.000,00
inkl. Technik

Stub’n – (optimal für Sidemeetings)
halbtags: € 150,00    I    ganztags: € 300,00

KULINARIK-VARIANTE N

Vormittagspause
Kaffee oder Tee + 1 Getränk
Häppchen / Fingerfood süß & pikant
€ 20,00 pro Person

Lunch
2-Gänge-Menü (Vorspeise & Hauptgang oder Hauptgang & Dessert)
€ 36,00 bis € 42,00 pro Person

Nachmittagspause
Kaffee oder Tee + 1 Getränk
Häppchen / Fingerfood süß & pikant
€ 20,00 pro Person

Dinner
3-Gänge-Menü (Vorspeise, Hauptgang & Dessert)
€ 59,00 pro Person

Sie wählen je nach Größe und Bedarf den jeweiligen Seminarraum und buchen nach Wunsch Ihre 
kulinarischen Optionen dazu. Für alle Varianten ist eine Mindestanzahl von 10 Personen erforderlich.  
Preise sind gültig bis 31.12.2026. 
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M E N Ü V O R S C H L Ä G E 
S E M I N A R - K U L I N A R I K

2- GÄNGE-BUSINESS LUNCH (Beispielmenü)

Fenchel | Tauernroggen | Dill

rosa gebratene Maishendlbrust | Polenta | 
wilder Brokkoli | Zitronenjus

Variante 1 
( Vorspeise & Hauptgang)

rosa gebratene Maishendlbrust | Polenta | 
wilder Brokkoli | Zitronenjus

Topfen | Honig | Mädesüß

Variante 2 
(Hauptgang & Desser t)

3- GÄNGE-DINNE R (Beispielmenü)

Seeforelle | Gurke | Apfel | Kren

Rinderrücken vom Lungauer Edelrind | 
Petersilienwurzel | Eachtling | Rosmarinjuss

dunkle Schokolade | Ribisel | Minze

gebratene Gnocchi I Pastinake | Blattspinat | 
Bergkäse | Nussbutter

vegetar ische Alternative

Die Menüvorschläge für  den 2-Gänge-Lunch und das 3-Gänge-Dinner dienen lediglich als 
Anhaltspunkt für ein mögliches kulinarisches Angebot im Rahmen Ihres Seminars. Natürlich werden 
wir individuell auf Ihre Wünsche eingehen und je nach TeilnehmerInnenzahl und Bedürfnisse ein 
passendes Menü für Sie zusammenstellen. 
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S E M I N A R R A U M  
P R E B E R :

EQUIPME NT &  
AUSSTAT TUNG:

•	 Beamer mit Fernbedienung

•	 Mikrofon- und Lautsprechersystem

•	 Headsets

•	 Wireless LAN

•	 Moderationskoffer

•	 Mobile Flipcharts mit Papier und Stiften

•	 Bühnenelement

•	 Rednerpult
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A L P I N E  K U L I N A R I K

BESTUHLUNGSVARIANTE N :
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A L P I N E  K U L I N A R I K

S E M I N A R R A U M  
P R E B E R  &  G S TO D E R :
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A L P I N E  K U L I N A R I K

BESTUHLUNGSVARIANTE N :
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A L P I N E  K U L I N A R I K

S T U B E :

UNVE RBINDLICHE ANFR AGE N

Wir gehen gerne auf Ihre individuellen Wünsche ein  
und freuen uns auf Ihre unverbindliche Anfrage unter:

T +43 6474 8191 777
restaurant@goldader.at
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