GOLDADER

TAGUNGEN | INCENTIVES

FUR INDIVIDUELLE WUNSCHE UND ANFRAGEN
STEHT UNSER TEAM JEDERZEIT ZUR VERFUGUNG.

T: +43 6474 8191777 | RESTAURANT@GOLDADER.AT
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Unsere Rdumlichkeiten bieten mit den zwei Seminarrdumen ,Preber” und , Gstoder” einen
professionellen Rahmen fur lhre Veranstaltungen. Je nach Bedarf und Anforderung kénnen
die beiden Seminarrdaume in Kombination oder separat, durch mobile Trennwande unterteilt,
genutzt werden.

Ausgestattet mit modernster Technik und einem stilvollen Ambiente, sind unsere Raume hervorra-
gend fur Tagungen, Seminare, diverse Firmenevents, Weihnachtsfeiern, Produktpréasentationen

und natirlich Hochzeiten geeignet. Aufgrund der groBen Glasflachen haben Sie wahrend lhrer
Veranstaltungen nicht nur einen traumhaften Blick auf das Lungauer Bergpanorama, die mit
Tageslicht durchfluteten Raume schaffen somit auch ein angenehmes Raumklima. Zuséatzlich zu

den beiden Seminarrdumen kann die Stub’n fur Sidemeetings und Besprechungen im kleineren
Rahmen genutzt werden. Zur Verpflegung bieten wir unterschiedliche Seminarpauschalen mit Kaf-
feepausen, Lunch und Abendessen. Fur lhre individuellen Wiinsche und Anfragen steht Ihnen unser
Team jederzeit gerne zur Verfligung.

L&y PARKEN LD EQUIPMENT

Direkt an unserer Seminar- und Die Seminarrdume sind mit zeitgemaBer
Tagungslocation stehen kostenfreie Parkplatze Tagungstechnik ausgestattet, wobei wir auf
zur Verfligung. Weiteres bieten wir zwei Anfrage natirlich auch individuelle Wiinsche
E-Ladestationen sowie eine Parkmaglichkeit fur gerne versuchen zu erflllen. Unser Team berat
Busse. Sollten Sie mit dem Bus anreisen, bitten Sie in allen Angelegenheiten und stellt Ihnen
wir vorab um Bekanntgabe. ein unverbindliches Angebot nach Ihren

personlichen Anforderungen zusammen.

Wer
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RAUMMIETE & KULINARIK

Sie wahlen je nach GroBe und Bedarf den jeweiligen Seminarraum und buchen nach Wunsch lhre
kulinarischen Optionen dazu. Fur alle Varianten ist eine Mindestanzahl von 10 Personen erforderlich.
Preise sind gultig bis 31.12.2026.

PREISE SEMINAR-RAUMMIETE

Die Seminarraume konnen von 08:00 Uhr bis 17:00 Uhr genutzt werden.

Seminarraum ,,Preber” - 96 m?
halbtags: € 450,00 | ganztags: € 650,00
inkl. Technik

Raumkombination ,,Preber & Gstoder” - 200 m?
halbtags: € 700,00 | ganztags:€ 1.000,00
inkl. Technik

Stub’n - (optimal fiir Sidemeetings)
halbtags: € 150,00 | ganztags:€ 300,00

KULINARIK-VARIANTEN

Vormittagspause

Kaffee oder Tee + 1 Getrank
Happchen / Fingerfood suB & pikant
€ 20,00 pro Person

Lunch
2-Gange-Menu (Vorspeise & Hauptgang oder Hauptgang & Dessert)
€ 36,00 bis € 42,00 pro Person

Nachmittagspause

Kaffee oder Tee + 1 Getrank
Happchen / Fingerfood suB & pikant
€ 20,00 pro Person

Dinner
3-Géange-MenU (Vorspeise, Hauptgang & Dessert)
€ 59,00 pro Person

ALPINE KULINARIK

/\ \/



MENUVORSCHLAGE

SEMINAR-KULINARIK

2-GANGE-BUSINESS LUNCH (Beispielment)

Variante 2

Variante 1
(Hauptgang & Dessert)

(Vorspeise & Hauptgang)

rosa gebratene Maishendlbrust | Polenta |

Fenchel | Tauernroggen | Dill
wilder Brokkoli | Zitronenjus

rosa gebratene Maishendlbrust | Polenta |

wilder Brokkoli | Zitronenjus Topfen | Honig | M&desu

vegetarische Alternative

gebratene Gnocchi | Pastinake | Blattspinat |
Bergkése | Nussbutter

3-GANGE-DINNER (Beispicimeni)

Seeforelle | Gurke | Apfel | Kren

Rinderriicken vom Lungauer Edelrind |
Petersilienwurzel | Eachtling | Rosmarinjuss

dunkle Schokolade | Ribisel | Minze

Die MenUvorschlage fir den 2-Gange-Lunch und das 3-Gange-Dinner dienen lediglich als
Anhaltspunkt fur ein mégliches kulinarisches Angebot im Rahmen lhres Seminars. Naturlich werden
wir individuell auf Ihre Wiinsche eingehen und je nach Teilnehmerinnenzahl und Beddurfnisse ein

passendes Menu fur Sie zusammenstellen.

ALPINE KULINARIK

/‘ \/




SEMINARRAUM
PREBER:
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EQUIPMENT &
AUSSTATTUNG:
«  Beamer mit Fernbedienung «  Moderationskoffer
«  Mikrofon- und Lautsprechersystem +  Mobile Flipcharts mit Papier und Stiften
+  Headsets « Blhnenelement
+  Wireless LAN + Rednerpult
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BESTUHLUNGSVARIANTEN:
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SEMINARRAUM
PREBER & GSTODER:
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EQUIPMENT &
AUSSTATTUNG:
Beamer mit Fernbedienung +  Moderationskoffer
Mikrofon- und Lautsprechersystem «  Mobile Flipcharts mit Papier und Stiften
Headsets + BuUhnenelement
Wireless LAN +  Rednerpult
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BESTUHLUNGSVARIANTEN:
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STUBE:
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UNVERBINDLICHE ANFRAGEN

Wir gehen gerne auf lhre individuellen Winsche ein
und freuen uns auf Ihre unverbindliche Anfrage unter:

T+43 6474 8191777
restaurant@goldader.at
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Stand: 01-26



